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https://youtu.be/V-uNolLaVWc
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UM BRINIE AOS PROXIMOS 10 ANOS!

A cada edlc;ao do Premlo BIS, felicitamo-nos com a forca com que ele
se inscreve na agenda dos grandes nomes da Industria de Ingredientes.
Testemunhamos esfor¢os silenciosos, planos meticulosamente traca-
dos e mudancas de rota para que estivéssemos juntos. Mas, acima de
tudo, vimos presen¢a — plena, auténtica e luminosa. Fomos dezenas de
equipes; centenas de olhares atentos, reverentes a cada entrega de tro-
féu, a cada encontro sobre o palco. Este €, sem duvida, o0 mais precioso
presente que poderiamos receber ao celebrar uma decada de historia!

Quem esteve no BIS esteve por inteiro. Celebrou e aplaudiu nao CIER
a propria empresa, mas todas as demais. Brindou, com grandeza, nao
somente ao lado de seu time, mas em comunhdo com os demais. E desta
harmonia que nascea verdadeira forca. O BIS transcende a coroagao do
produto, da inova¢do ou da solucdo; ele consagra o ouro da industria:
as conexdes que erguem reputacoes e edificam legados.

Rumo a 11% edicdo, novos instantes despontam no horizonte. O que
aprendemos ao longo da jornada € que crescimento e Sucesse sao Co-
lheitas humanas, frutos das relagoes que semeamos e cultivamos com
verdade e dedicacdo— giisto € OURO. 44,

=
¥

Esperamos que apreciem a Cobertura que preparamos: um compilado
de memodrias e significados. -
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A ALQUIMIA DO SABOIR:
TRANSFORMANDO O INVISIVEL EM OUI"-'lO

Bem-vindos a celebra¢do de uma década de exceléncia.

Nesta edi¢do histérica de 10 anos do Prémio BIS (Best Ingredients
Suppliers), convidamos vocé a olhar para o setor de ingredientes
com novos olhos. Assim como o ouro é o padrao maximo de valor,
0s insumos e aditivos sao as joias raras que transformam a industria
de alimentos e bebidas.

Eles ndo sdao meros componentes; sao os guardides do equilibrio.
E o ingrediente que domina a acidez, que traz a docura perfeita, que
garante a textura que abraca o paladar e a cor que encanta o olhar.
E através deles que asseguramos o frescor, prolongamos a durabilida-
de e despertamos o brilho em cada receita. No processo de fabricac¢do,
o ingrediente é, verdadeiramente, 0 N0sso ouro.

Nesta noite, homenageamos aqueles que lapidaram esse mercado
ao longo da ultima década. Nossos sinceros parabéns aos vencedores
das categorias:

o + Fabricantes e Distribuidoras: Pelo compromisso inabalavel com a
J qualidade e logistica que nos alimenta.

* Profissional do Ano: Pela historia inspiradora da Profissional que

““construiu as oportunidades e as tornou exemplo de conquistas talento
“ individual que personifica a dedicacao deste setor.

. * Empresa do Ano: Pela visdo estratégica e lideranca que define novos

’_{ . rumos.

"+ Sejam premiados com Ouro, Prata ou Bronze, todos aqui carregam

- o0 brilho do protagonismo. Mas o maior tesouro desta noite ndo esta

apenas nos troféus. O Nosso “ouro” mais precioso so as pessoas. £ na

troca de experiéncias, no compartilhamento de saberes e na gestao

- ' humana que o verdadeiro brilhantismo acontece.

2" Vocés tém o ouro em maos e a enorme responsabilidade de nutrir o
. mundo com seguranga e inovacao.

" Vocés fazem este mercado brilhar.
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UMA DECADA DE PREMIO BIS

~Oquese constréi em 10 anos? Em uma década, ha quem erga empresa, forme familia,
atravesse fronteiras e reinvente a prépria trajetoria. Ha negdcios que se encerram, en-
quanto outros crescem e ganham o mundo. Ha dez anos, o BIS acompanha, aplaude
e premia quem sonha, ousa, inova, aprende e triunfa.
Qual empresa ndo sonha em exibir o troféu BIS em sua prateleira? Quem ndo almeja
ostentar o Selo BIS como simbolo de reconhecimento? A noite de 26 de mar¢o consa-
grou os maiores players e deu luz aos melhores encontros, forjados pelo compromisso
com a industria de alimentos, fornecendo os insumos que sustentam o mundo.




"Agradeco por essa noite.: Seguimos, todos:" :
esses aros, juntos; com:-muita honra, nesta

festa maravilhosa. Que continuemos em prol
da industria, fornecendo ‘ingredientes que
trazem beneficios a todos.” |

Emma Tovani Benzaquen - Diretora de Marketing
da Barentz

“ O Prémio BIS ¢ o must do setor,
porque reconhece ndo s6 um produto,
uma iniciativa. ganhadora, mas todo
0 mercado. O que seria da industria
de alimentos, se o nosso setor ndo
estivesse junto aqui hoje? Nos somos
pedra fundamental disso, e o BIS faz
parte dessa historia. Tenho orgulho de
estar aqui desde a primeira edi¢do.”

Helvio Collino, Presidente da ABIAM
- Associacdo Brasileira da Industria e
Comércio de Ingredientes e Aditivos
para Alimentos

Um dos diferenciais marcantes do Prémio BIS é que o reconhecimento vem do merca-
do para o proprio mercado. De colega para colega. De concorrente para concorrente.
Formamos uma grande rede que se retroalimenta, impulsiona e fortalece toda a cadeia.
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"O BIS é, sem duvida, a grande referéncia no mer-
cado de ingredientes no Brasil. Que bom té-los no
mercado, para promover um Evento como esse

para o setor!”

Jan Krueder - CEO da Quimica Anastacio
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+ endia de imediato: ser BIS € ser OUROQ. Essa foi
" aessénciadanoite. Em sua 10% edi¢ao, o prémio

celebrou a propria histéria ao lado daqueles
que representam a verdadeira forca motriz do
mercado de alimentos e bebidas.

O evento reuniu profissionais de renome,
lideres de peso e mentes brilhantes da indus-
tria — nomes que ndo apenas acompanham
as transformacdes do setor, mas definem os
rumos do que viveremos nos proximos 5, 10
ou 15 anos. Estar entre eles era testemunhar
a exceléncia em sua forma mais auténtica, em
um encontro marcado por prestigio, influéncia
e visao de futuro.

Caminhar entre as mesas do BIS foi como sentir
o perfume da i-n-0-v-a-¢-a-o. Ela estava presente
em cada conversa, pulsante e inspiradora, rea-
firmando a certeza de que estavamos, de fato,
entre os melhores.
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Pilar é'szsér_lti'él"da?é'téh.émia"nacidnaI, a 10? edicdo do Prémio BIS reafirmou ndo apenas a

“exceléncia do setor, mas tanfbém a forca do talento brasileiro. Em uma noite marcada pela
celebracdo e pelo Feconhecimento,
Essa identidade comum transcende fronteiras e reforca a relevancia do setor para o desen-
volvimento do pais. Ao transformar a riqueza nacional em inovacdo e valor agregado, essas
empresas impulsionam a economia, geram empregos, fortalecem a industria e levam o ouro
doingrediente brasileiro a cria¢des que conquistam mercados e paladares ao redor do mundo.
No BIS, suas estreias nao representam apenas conquistas individuais — simbolizam o brilho,
a competéncia e o futuro promissor do Brasil.

OURO QULE DESIPONTA: AS ES

“E super importante reunir a inddstria e 0s "E uma honra extremamente gratificante "Estamos muito feliz
pares nesta noite do BIS!" participar. Estou realmente impressionada dos pelo BIS em suc
Luiz Gonzatti - CEO da Alibra com-o alto nivel, profissionalismo®excepeia- Fernando Marinho - C

nal e carisma da organizacdo. E um grande
estimulo para trabalfiar ainda-mais parg
conquistarmos nosso prémio. Queremes
muito. que esse tenha sidlo apenas Ospri
meiro de muites. Que sorte da industria
ter vocés!”

-IE Sandra Albuquerque - Diretora Chemcare



Pilar do PIB brasileiro, a celebracdo reafirmou que a grandega da |hdustr|a tambem reS|de
em sua capacidade de abrir espaco para novos protagonistas. £m uma noite marcada pela
exceléncia, destacaram-se estreias que simbolizam o vigor, a inovacdo e o potencial da in-
dustria nacional.

Subiram ao palco pela primeira vez as empresas Alibra, Chemcare, Citroflavor, NewCherﬁf_
Sylvestre. Mais do que novos nomes entre os premiados, elas compartilham uma caracteris-
tica que nos enche de orgulho: sdo genuinamente brasileiras. Levam o ouro do ingrediente
nacional, para inspirar criacdes e conquistar paladares ao redor do mundo. No BIS, suas
estreias ndo apenas marcaram presenca — inauguraram novos capitulos de sucesso.

RELAS QUE NASCEM NO BIS

eS pOr sermos agracia- “Quero agradecer e dar os parabéns ao nos- “Estar entre os mais reconhecidos fabrican-
edicdo de 10 anos.” so time, as pessoas que trabalham conosco, tes representa muito mais do que uma con-
omercial da Citroflavor e a.organizac@o doPrémio BIS!" quista.: simboliza nossa esséncia, proposito

Moises Cohen - Managing Director NewChem e compromisses.”
' 1 Osmar Quintino Siqueira Junior

Sécio e Diretor de Operacdes da Sylvestre

13



Parceria histérica:

A celebracdo da lealdade e dedica¢do de
Emma Tovani e Moses Benzaquen, para
com o setor, e a histdria do BIS e da Aditivos
Ingredientes.

Y
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Legado ChemCare:

Um momento tocante com Sandra Zuc-
chetto Albuquerque honrando a historia
de 23 anos iniciada por seu pai ao erguer o
primeiro troféu da empresa.
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Voz que inspira:

O discurso inspirador da Profissional do
Ano, Bruna Lourenco, sobre determinacao
e dedicacdo, representando o sonho e a for-
ca de todos os jovens que estdo entrando
na industria.

v &
" #

Aplausos para além dos troféus:

Para a forca feminina, por meio do reco-
nhecimento vibrante a todas as mulheres
presentes levantadas, a convite de Andrea
Moura, Presidente do Instituto Alimentar;
e aimportancia dos profissionais que tocam
o0 dia a diaem cada um dos times presentes,
chamados pelo nome um a um para serem
aplaudidos.

15
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Encontro de geragdes:

Galeria de ouro dos Profissionais BIS, Emma Tovani - 2018;
Andrea Moura - 2021 e Jan Krueder - 2023, sobe ao palco para
anunciar e entregar o troféu para Bruna Loure¢o, premiada de 2026.

16
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1presa do Ano: Orgulho em palavras:

I 0 titulo com um time de peso e A emocado de Helvio Collino (Presidente da ABIAM)

ninino, reafirmando sua poténcia ao exaltar o legado construido ao longo dessas

rcado global. 10 edi¢des histéricas do Prémio BIS.
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Abertura reluzente:

O tema OURO ganhou vida no troféu edicdo especial da
10% edicdo e em video emocionante que narrou a evolu-
cdo do setor e a trajetoria do BIS.

18
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tivos | Ingredientes: Brinde de ouro:

arca e o preview da nova plata- Um “parabéns” coletivo e um brinde inesque-

de um capitulo ainda mais inova- civel que selaram com chave de ouro essa pri-

consolidado. meira década de sucesso.
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O TORPO DO PODIO:
FABRICANTES DE DESTAQULE

Entre o frescor das empresas estreantes e a solidez das vetera-
nas que ja ostentam galerias repletas de conquistas, o Prémio
BIS 2026 provou que o setor de ingredientes ainda possui um
fOlego inesgotavel para criar, surpreender e evoluir. No palco,
cada troféu trazia consigo um coro de gratidao direcionado
aqueles que sao a verdadeira engrenagem do sucesso: 0S COo-
laboradores. A noite dos Fabricantes foi uma homenagem a
resiliéncia e ao legado, emocionando a plateia com histdrias
de sucessao familiar, viradas estratégicas e a superacao que
SO quem vive o chdo de fabrica conhece.

Assim, a celebracdo da nossa primeira déecada seguiu seu
. curso: entrelagando conquistas individuais ao fortalecimento
_~coletivo de um setor que ndo para de crescer. E hora de mer-
gulhar nos detalhes e aplaudir, mais uma vez, os protagonistas
que definiram a exceléncia deste ano...

i . -

o

>

=



REVISTAI

S

II ;{.‘-:J | BI
PR
il dﬁssr MGREDIEM

SUPPLIERE

e



ADM A
CIENCIA E NATUREZA ABRINDD A NOITE'

A ADM abriu a noite de premiacdes reafirmando sua posicdo como
uma das maiores forcas globais em nutricao e transformacao de
ingredientes. Ao subir ao palco para receber o troféu em categorias
como Proteinas Vegetais e Extratos Naturais, a empresa demonstrou-“
que a combinagdo entre ciéncia e recursos naturais € a chave para
0 sucesso em um mercado que exige cada vez mais saudabilidade.

A trajetoria da ADM no Brasil € marcada por investimentos constan-
tes em tecnologia e em centros de inovacao que permitem aos seus
clientes antecipar tendéncias de consumo. O selo do Prémio BIS é
sindbnimo de aprovacdo de um trabalho que foca na performance
técnica sem abrir mao da experiéncia sensorial, garantindo que o
produto final seja nutricionalmente superior e indulgente.

>

“F com muito orgulho que recebemos essa premiacdo. Especialmente nesta noite
de comemoracdo dos 10 anos. Sdo 125 de historia e € com muita felicidade que
falamos ndo s6 sobre proteinas para carne, mas também sobre lecitinas, probioti-
cos, fibras e como estamos desbloqueando o poder da natureza para enriquecer
a qualidade de vida.”

Pedro Tatoni - Gerente de Marketing

23


https://youtu.be/5o29I13Xu8g
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AGILIDADE E INOVACAO EM CADA FORMULACAD

A Alibra foi um dos grandes destaques da noite, subindo ao palco
para celebrar sua expertise na criacao de ingredientes e misturas
alimenticias. Em um mercado que exige respostas rapidas e solu¢des -
personalizadas, a empresa provou que sua flexibilidade produtiva Sy
sua inteligéncia técnica sao diferenciais competitivos que conquistam
a confianca da industria ano apds ano.

A empresa tem se dedicado a agregar valor principalmente na ca-
deia lactea do Brasil, e ndo € por acaso que hoje mais de 50% do
seu faturamento se origina dos lacteos. O troféu do BIS representa
0 reconhecimento de uma cultura voltada para o cliente, e a emocao
da equipe ao recebé-lo refletiu a dedicacao de um time que traba-
lha nos bastidores para garantir que o setor de alimentos continue
inovando com seguranca e eficiéncia.

>

"Desenvolver tecnologia nacional é fundamental para a cadeia ldctea. Represen-
tamos no BIS um grupo que tem mais de 600 colaboradores e que fazem parte
dessa grande empresa.”

Luiz Gonzatti - CEO

25



https://youtu.be/9cZGL6ldnPg
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Fine Sciences

> Camlin 4

A Camlin Fine Sciences marcou presenca no BIS 2026 como a auto-
ridade méaxima em solucdes que sdo reconhecidas no mundo todo.
Ao ser premiada, a empresa lembrou da forga da suaresiliéncia, ope-
rando ha 40 dias em modo de gestdo de crise sem deixar de atender_-“
a todos os clientes e parceiros. '

O troféu recebido no BIS simboliza a confianca que a industria de-
posita em uma marca que combina ciéncia rigorosa com producao
verticalizada. Olhando para o futuro, a Camlin reafirma sua posi¢dao
COMO uma parceira estratégica indispensavel para o combate ao des-
perdicio e a otimizacdo de custos. A vitoria nesta edicdo do prémio
solidifica @ marca como um pilar de estabilidade e inovacao técnica
dentro do concorrido mercado de aditivos e ingredientes.

>

“E um prazer estar aqui recebendo esse prémio que representa um trabalho forte
em agregar valor, trazer solucdes, ter um trabalho de equipe, pois nGo fazemos
nada sozinhos. Vamos construir um futuro muito melhor e mais forte para poder
estar a cada ano representando mais categorias no BIS. Parabéns pela organizacdo!”
Eduardo Monteiro - Diretor de Vendas Food

=74


https://youtu.be/ZU-mcgjGcMU
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SABOR E TEXTURA COM SELO BIS

A Carino subiu ao palco do BIS 2026 para celebrar sua maestria na "

arte de criar ingredientes que transformam a experiéncia de consu-
mo. Especialista em solu¢des que conferem sabor, textura e apelo
visual aos alimentos, a empresa foi reconhecida pela sua capacidade
de aliar criatividade industrial com rigor técnico, entregando produtos
que sdo verdadeiros diferenciais.

Para a empresa, estar entre os premiados na 10? edicdo do BIS é a
confirmacdo de que sua esséncia inovadora continua vibrante. E ao se
perguntar “por que somos reconhecidos pelo mercado?”, a empresa
encontra a resposta na exceléncia com a qual atende cada cliente do
inicio ao fim do processo.

>

“F um orgulho estar aqui novamente e ganhar esse reconhecimento. No ano pas-
sado, a nossa CEO venceu como Profissional do Ano, e buscamos o exemplo dela
para trazer o maximo de inova¢do no mercado. Quando se pensa em recheios e
coberturas, temos certeza de que algum de voceés jd degustou nosso ingrediente
na marca dos clientes. Tudo iS50 SO € possivel gracas ao nosso time. Ficamos muito
gratos por esse reconhecimento no BIS e espero estar novamente aqui vencendo.”
Evandro Meneghini - Gerente Comercial

29



https://youtu.be/OCrOcSudfl4

REVISTAI

S

| B I
‘ .
. %EST NGREDIEM

T'5 SUPPLIERS



CHEMCARE ML

SoOLUGCODES
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O CUIDADO QUE TRANSFORMA AINDUSTRIA

A Chemcare foi celebrada no BIS 2026 nao apenas pelo seu destaque
no fornecimento de especialidades quimicas e ingredientes de alta
performance, mas também pelo legado do seu fundador: Alverne
Albuquerque. No palco, representando a equipe, a filha de Alver-
ne, Sandra Zucchetto Albuquerque recebeu o primeiro prémio da:
empresa, que tem se consolidado como uma parceira de confianca
para industrias que buscam eficiéncia operacional sem abrir mdo da
sustentabilidade.

Com o troféu do BIS 2026, a marca reafirma seu compromisso de
continuar investindo em inovagdo e em processos que respeitem o
meio ambiente, provando que € possivel crescer com responsabili-
dade e exceléncia técnica no mercado de ingredientes.

>

“Esse prémio tem um sabor mais especial por ser o primeiro. £ uma grande honra
estar aqui para receber esse prémio, é um incentivo para que continuemaos nossa
miss@o. Comecamos com uma miss@o ja de acreditar no clean label e produtos que
ndo interagem negativamente nem no corpo humano e nem no meio ambiente. ESse
é um legado que foi fundado pelo meu pai e nos continuamos com muito orgulho.”
Sandra Zucchetto Albuquerque - Diretora

31


https://youtu.be/_LU62GW6GTY
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A Citroflavor subiu ao palco da 10% edicao do Prémio BIS pela
primeira vez na sua histéria sob aplausos que reconhecem sua
maestria em capturar o melhor da natureza. A premiagao celebrou *
ndo apenas a qualidade técnica, mas a alma de uma empresa quey
entende o valor do “natural”.

Vencer nesta edi¢do historica € um marco que impulsiona novos
planos de expansdo. A empresa pode encerrar a noite com o or-
gulho de ser uma referéncia em ingredientes citricos, pronta para
continuar inovando e perfumando o setor com solu¢des que unem
tecnologia, respeito ao meio ambiente e uma paixao inabalavel
pelo que faz.

>

"E um prazer muito grande estrear no ano em que o BIS completou 10 edicdes. Com
certeza, vamos manter as nossas origens, fazendo produtos naturais para clientes
ndo so do Brasil, como também internacionais.”

Fernando Marinho - Comercial

33



https://youtu.be/u_q6188YgCk
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¢) DENVER ;

ESPECIALIDADES QUIMICAS

A Denver foi um dos nomes celebrados no BIS 2026 com um toque

de nostalgia, relembrando a atuacao de mais de 30 anos da anti-
ga Diretora, Esperanza Alves, que no ano passado fez sua ultima
participacdo e se aposentou. Mas a responsabilidade continua,a
especialmente por ser uma das lideres do mercado.

A equipe ndo deixou o legado construido no Prémio BIS ficar no
passado e ja repetiu os feitos e conquistas que ja estava acostu-
mada. A premiacdo refor¢cou que, para a Denver, cada cliente &
um parceiro unico, exigindo solu¢des customizadas que garantam
estabilidade, rendimento e competitividade em um cenario de
mercado cada vez mais desafiador e dinamico.

>

“Quando se chega ao topo, o desafio é continuar entregando bons produtos. %
Para manter isso, a responsabilidade é grande. Este prémio é sempre da equipe,
que agora vem junto comigo para que possamaos nos manter presentes no BIS”

Ana Camargo - Diretora de Operacoes

35



https://youtu.be/4hF0S_Lz4AU
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GELCO

GELATIN ANDCOLLAGEN EXCELLENCE

“Uma empresa dedicada ao bem-estar do ser humano.” Foiassim,
nas Ealavras de Kurt Bohlen - General Manager, que a Gelco
recebeu o seu prémio no BIS pela terceira vez consecutiva. A
trajetoria da empresa no Brasil ja completou 16 anos e com um
crescimento de volume de vendas que aumentou seis vezes nested
periodo, comprovando que se trata mesmo de uma empresa BIS.

Avitoria marcou o reconhecimento de uma empresa que também
preza pelos seus colaboradores, homenageados por Kurt Bohlen
Na mensagem que enviou ao BIS. O reconhecimento com o prémio
e a prova de que a dedicagao em fornecer solugdes de colageno
de alta pureza continua sendo um pilar indispensavel para a evo-
lucdo da industria de alimentos e saude.

>

"Em nosso corpo gerencial temos uma divisGo equitativa entre homens e mulheres
com 50% de colaboradores de cada um. Nossos resultados se originam de um
grupo de colaboradores dedicados, motivados e focados.”

Kurt Bohlen - General Manager

37


https://youtu.be/GWVom8aIZhY
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@ Genu-in: ;

fromJBs

Em trés anos desde a sua fundacdo, a Genu-in, que nasceu com

o0 DNA de inovacdo da JBS, ja foi premiada duas vezes no Prémio
BIS. Ndo é exagero afirmar que o prémio ja faz parte da histéria da
empresa, que, apesar de novata, acumula conquistas e recentes
aprovacdes de ingredientes na ANVISA. R

A marca da Genu-in desde o inicio € manter o zelo pelo controle da
cadeia de producao. E esse tipo de cuidado que a levou novamen-
te ao palco do BIS e a fez ser uma das protagonistas em colageno
no pais. Olhando para o amanhad, a Genu-in reafirma seu papel
como protagonista na democratizacdao do acesso ao colageno de
altla |Dperformance - e, quem sabe, com ainda mais vitorias para
celebrar.

>

"Apesar do pouco tempo, estamos muito felizes pelas grandes conquistas da
Genu-in. E um prazer estar aqui representando todo o time da Genu-in e JBS,
e agradecendo ao prémio e também a nossa equipe que luta todos os dias.”
Guilherme de Souza Lima Moraes - Diretor de Marketing
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Com uma lista de 17 conquistas, a IFF subiu mais um ano ao palco
do Prémio BIS e reafirmou a sua lideranca no mercado. A vitdria
foi comemorada em grande estilo com um time de 20 colabora-
dores no palco, que quase ficou sem espaco para tantos talentos
que fazem histéria. 3

Para a empresa, o reconhecimento € um reflexo da sua cultura de
aplicar a ciéncia para o bem, garantindo que a industria de alimen-
tos e bebidas continue a evoluir para patamares de qualidade e
sustentabilidade cada vez mais elevados. Mais do que isso, também
foi uma oportunidade para reforgcar que uma grande empresa se
faz com um grande time que esta sempre buscando inovar e se
diferenciar no mercado.

>

“Ndo cabe em mim o orgulho gque estou sentindo de estar aqui recebendo
0 BISem 17 categorias. Essa premiacdo de hoje nos da a certeza de que estamos no
caminho certo ao unir ciéncia, tecnologia e inovacdo. Acima de tudo, reconhece o
valor de nossas equipes.”

Ivelise Vieira - Diretora Comercial Food Ingredients

=]
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Ingredion ¢

Be what’s next.

Em 2026, quando completa 97 anos de atuagao no Brasil, .
a Ingredlon brilhou novamente no Prémio BIS. A empresa, ja
acostumada a colecionar os troféus, celebrou desta vez com o
olhar para as novas tendéncias de consumo, buscando vencero
desafio de equilibrar experiéncia, nutricdo e viabilidade. A

O Prémio BIS também reconhece os esfor¢os da Ingredion no Bra-
sil, ja que nos ultimos anos a empresa aumentou os investimentos
no pais. O objetivo é claro: reforcar a atuacdo local, especialmente
em solugbes que respondem novas demandas por ingredientes
funcionais e tecnoldgicos. Para isso, como ressaltou Leonardo
Spiteri Carraro, Technical Commerual Manager - Bakery, ao re-
ceber o prémio, o diferencial é seguir combinando tecnologia e
pessoas da melhor forma.

>

“Este prémio reforca nosso papel como parceiro estratégico comprometido com a cocria-
¢do e a evolucGo do setor em um contexto de profundas transformacdes no consumo.
E uma grande honra receber este reconhecimento em um momento téo relevante
para a industria de alimentos.”

Leonardo Spiteri Carraro - Technical Commercial Manager - Bakery

U3
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TRADICAO EM CELEBRAR NOBIS

Uma empresa com 150 anos de historia ja passou por muitas fases
e conquistas, mas nem por isso a equipe da JRS Food Ingredients
celebrou menos o troféu do BIS 2026. Lider global em ingredientes
como fibras e espessantes, a JRS mais uma vez comemorou o re-

7 V4

conhecimento no palco do BIS, o que ja esta se tornando tradigéoﬁ

Ao longo de um século e meio de operacdo, a empresa nao aban-
donou o0 seu compromisso de sempre inovar e contribuir com o
futuro da industria de alimentos. E por isso que o troféu do BIS
apenas reafirmou a lideranca que a JRS tem no Brasil e ao redor
do mundo, buscando cada vez mais identificar as mudancas nos
padrdes de consumo para suprir as necessidades do mercado.

>

“E uma honra receber este prémio em um evento téo importante para a industria
de alimentos. Este reconhecimento reforca o que falamos ha 150 anos na empresa.
0 NOSSO COMPromisso em atender sempre parceiros e clientes.”

Thais Costa - Business Manager LATAM

U5
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A ARTE DE PRESERVAR O MELHOR DO SABOR

A Liotecnica brilhou na noite do BIS 2026, sendo reconhecida
como uma das empresas mais inovadoras no processamento de
ingredientes de alto valor agregado. Especialista em liofilizacao,
desidratacao e misturas, a companhia subiu ao palco para cele-
brar a sua capacidade de transformar frutas, vegetais e extratosH
em pos e pedacos que mantém toda a integridade nutricional e
sensorial do alimento fresco.

Manter a alma do alimento viva por muito mais tempo € o que
resume a Liotécnica, que desta vez levou 6 troféus do Prémio BIS
2026 para a sua colecao dos anos anteriores. O pioneirismo esta
na alma da empresa, que foi a primeira a introduzir a liofilizacdao
no Brasil. Hoje, os ingredientes desenvolvidos pela Liotécnica ga-
rantem gue a integridade sensorial e nutricional seja a assinatura
de grandes projetos no mercado global.

>

"Representamos neste palco uma trajetoria de mais de 60 anos de uma industria que é
de vanguarda no Brasil e no mundo. E uma honra vencer em seis categorias. Isso nos
remete onde realmente temos chegado. ser pioneiros na tecnologia.”

Thomas Rainer Muhlhausser - Diretor Comercial B2B Ingredientes
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LEGADO GLOBAL NO BIS S

A McCormick foi um dos grandes destaques da noite, trazendo
para o palco do BIS 2026 o prestigio de uma marca que é refe-
réncia mundial em sabor. Essa historia foi construida ao longo de
130 anos e ndo para de surpreender com novos capitulos e cresci-
mento, inclusive na América Latina. Aempresa segue no topo dos#
fabricantes e ja se acostumou a ser premiada no BIS, mas ciente
da responsabilidade de retornar a cada edicdo.

Lider em especiarias, a McCormick ndo é novata no BIS, mas nao
deixa de comemorar cada vitoria. O troféu deste ano representa
0 reconhecimento de uma equipa apaixonada pelo que faz, além
da tradicdo de seguir transformando vidas com muito mais sabor,
representando o verdadeiro lema da empresa.

>

“Com certeza todos conhecem algo produzido pela McCormick e ja comeu nossos produ-
tos. Transformar a vida mais saborosa. E isso que fazemos ha mais de 130 anos.”
Isabel de Genaaro - Comercial

Us
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ESTREANTE BRASILEIRA EM CORANTE

Estrear no Prémio BIS € sempre especial, e neste ano a
NewChem experimentou essa sensacdo e agora pode contar
mais uma historia emocionante na sua trajetéria de uma década.
A empresa conquistou o reconhecimento do mercado com a sua
esséncia em ser 100% nacional e que a cada ano entrega maish
produtos aos seus clientes.

Ao longo dos seus mais de 10 anos de existéncia, a empresa vem
entregando aquilo que € sua verdadeira expertise: a “cor do suces-
s0” para cada soluc¢do. Por isso, a NewChem se tornou referéncia
no Brasil quando o0 assunto € a percepc¢do visual, entendendo a
conexao entre os neurotransmissores e o0 alimento, e justificando
a sua estreia no BIS em grande estilo.

>

"Ha pouco mais de 10 anos fabricamos corante caramelo no Brasil e hoje ja somos
referéncia nacional. Quero agradecer principalmente ao nosso time pela empresa,
porque eles sGo a empresa. E muito obrigada a organiza¢do do BIS!”

Moises Cohen - Managing Director

=)
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Innovation Inspired by Nature

Com seis troféus na edicao historia do BIS em 2026, a Nexira ja
conhece muito bem o sabor de ganhar esta premiagao. Mesmo
acostumada as vitorias, a equipe ndo deixou de subir ao palco com
entusiasmo pelo reconhecimento dos seus pares da industria. > :

Lider mundial em Acacia, a empresa € mais do que 0s seus pro-
dutos. Ela entrega mgredlentes inspirados em ciéncia, natureza e
inovacdo, tudo isso com um compromisso sustentavel que serve
de exemplo a todo o setor. Sob os aplausos de muitos parceiros
e clientes, a Nexira provou mais uma vez que é BIS e que sabe do
tamanho da sua responsabilidade no setor.

>

“Este prémio nos enche de orgulho, motivacdo e uma sensa¢do de dever cumprido.
Agradeco a equipe do BIS pela festa linda e aos clientes e parceiros que confiam
nos nossos produtos e marcas.”

Maria Fernanda Oliveira - Gerente de Contas
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Urna rarca do grupo hﬂ:aﬁsab@

A FORCA DAS PRE-MISTURAS

Ao subir ao palco para receber o prémio de 1° lugar pelo qumto
ano consecutivo, a Nutror ressaltou o quanto a sua histéria e a
do BIS ja se misturam. Bruna Carolina Lourengo, Head da Uni-
dade de Negocios, brincou que a empresa ja pode pedir musica
e ter lugar cativo na premiagdo, mas o que realmente garante aa
Nutror no topo é o reconhecimento do mercado pela qualidade
e exceléncia entregue em cada solugdo.

A Nutror integra o Grupo MCassab com foco em pré-misturas,
destacando-se pela customizac¢do. A qualidade é possivel gracas a
um time de especialistas que atua em cada etapa de desenvolvi-
mento do produto, mas sobretudo com o olhar atento as tendén-
Cias do mercado e a alta performance nutricional. Nao € por acaso
que o palco do BIS e a Nutror ja se tornaram partes um do outro!

>

"E muito grandioso ganhar um prémio, mas sustentar (sso a cada ano é o mais desafia-
dor. Sempre gue volto ao BIS vejo a Nutror cada vez maior, mais madura e com um
time mais forte. Isso € a consequéncia de estarmos aqui repetidas vezes.”

Bruna Carolina Lourenco - Head de Unidade de Negdcios
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COLORINDO O MERCADOE O BIS

A esséncia da Oterra é criar novas solu¢des, o que ajuda a explicar
0 seu historico de estar no Prémio BIS ano apds ano e ser lider
mundial. Em 2026, ndo foi diferente: com mais lancamentos, a
empresa também levou mais um troféu para casa. > :

A novidade que conquistou 0 mercado em 2026 é o lancamento
de um corante branco vegetal que substitui o dioxido de titanio
em alimentos e bebidas. Mas ndo se trata apenas de um novo
produto: ele representa a conversao do artificial para o natural,
marcando o pioneirismo da Oterra nesse mercado. E ndo se po-
deria esperar menos dessa empresa fundada na Dinamarca e que
ja fixou fortes raizes no Brasil e na América Latina com o foco na
sustentabilidade e solu¢des clean label.

>

"A cada ano inovamos e apresentamos um produto diferente. O substituto de dioxido de
titGnio marca nosso pioneirismo no mercado. Estamos muito contentes com o prémio,
com as inovacdes, e agradeco muito pelo reconhecimento.”

Stella Munhoz - Gerente Global de Marketing e Gerente de Marketing do Brasil
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Premiada em mais um ano consecutivo, a Polico surgiu de um
grupo de empresas e iniciou no mercado de importagao. Através
dela, milhares de condimentos, temperos, chas e muitos outros
produtos entraram no Brasil ao longo das ultimas décadas, mas
essa histdria cresceu e ganhou novos capitulos que, hOje s3o
premiados no BIS. |

Com fabricas e producdo propria, a Polico viu a sua atuagao se
ampliar e chegar a 900 produtos em seu portfélio, indo muito além
daimportagdo que iniciou essa trajetoria. Gracas ao trabalho diario
da equipe, eles estdo ndo s6 na casa dos brasileiros e na lideranca
do mercado, mas também na galeria do BIS.

>

"Parabéns ao BIS pelos 10 anos. O prémio consegue se superar a cada edicdo!
Hoje estamos na mesa de todos os brasileiros em produtos altamente qualificados.”
Anna Keila Freitas - Sécia Diretora
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ingredientes naturais R o
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LIDERES EM NATUREZA BRASILEIRA® #5#7

Estreante no BIS e com DNA 100% brasileiro, a Sylvestre pode
afirmar que conhece muito bem a natureza nacional. E desse co-
nhecimento que nascem solu¢des que colocam a empresa no topo
do mercado e levam ao reconhecimento no BIS 2026. > :

Hoje, a Sylvestre olha para o bem-estar, saude e beleza sempre
com seriedade, acreditando no poder dos ingredientes naturais e
no impacto positivo que eles podem gerar na vida das pessoas e
do mercado. Essa historia, iniciada em 1992, agora tem mais um
capitulo: buscar espac¢o para guardar o Prémio BIS com orgulho
e motivacao para retornar a cada ano.

>

"Estar entre os melhores fabricantes de extratos simboliza 0s compromissos que assumi-
mos diariamente com a qualidade. Receber os Prémio BIS representa as 96 familias
qgue temos em nossas operacdes com grande impacto. £ uma honra!”

Osmar Quintino Siqueira Junior - S6cio e Diretor de Operagoes

6]
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OS ELOS DE OURO DA CADEIA
[PIRODUTIVA

Se a industria de ingredientes € o coracdo do setor, os distri-
buidores sao as artérias que garantem que a inovacao chegue
a cada canto do pais com agilidade e seguranca. Nesta 10°
edicdo, a categoria Top Distribuidores celebrou um grupo se-
leto de quatro gigantes que elevaram o conceito de logistica a
um patamar consultivo e estratégico. Sao empresas que, além
de produtos, entregam solugdes técnicas, suporte regulatério
e a confian¢a necessaria para que a roda da industria nunca

pafe de girar.

No paIcohficou evidente a importancia de parcerias solidas

? ’ne&m tempos de mercados dlnamlqos Entre gigantes globais

e Il*deralgés nacionais consolidadas, o que prevaleceu foi a

| cele,brac;ao [oF exceléncia operacional®e do olhar atento as
' n,ecess_|dade$ do c!|ente.

L
- &
Ml

- .,.--‘~

aVamos conh,ecer as empresas que, com |nteI|genC|a e capilari-
%sde garanﬁram seu lugar no topo do pddio como os grandes

- tonectores do mercado! 4
e 9 | 63
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BIS EM 10 EDICOES

Premiada em mais um ano no BIS, a Azelis | Vogler carrega duas historias -
que se encontraram pelo caminho e formam hoje o maior grupo global de
distribuicdo de ingredientes e produtos quimicos. Essa trajetoria, mesmo
quando ainda era somente Vogler, cresceu junto com o BIS desde o |n|C|o
sao 10 participacdes em 10 edicdes.

Desde que Azelis e Vogler uniram suas forg¢as, combinando a experiéncia
global de uma com a forte raiz nacional de outra, a capacidade de inovar
e destacar s6 aumentou. Essa evolucdao vem sendo premiada BIS ap6s BIS,
marcada especialmente pela confianca dos clientes que caminham junto
com a marca. Experiente em inovar, a Azelis | Vogler celebrou o Prémio
BIS como Top Distribuidora ja movimentando o mercado com um aviso:
ainda ha muito mais para crescer.

>

“\océs véo ouvir ainda mais da Azelis | Vogler no mercado. E com muito orgulho que recebemos
0 prémio, representando tudo o que a Vogler ja fez e implementando no Brasil o que a Azelis
ja tem no mundo todo.”

Luiz Flavio de Freitas Leite Junior - Presidente
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A histéria da Barentz no Brasil passa primeiramente pelo reconhecimento -~
a dois nomes importantes e que subiram ao palco do BIS para receber o
prémio: Emma Tovani Benzaquen e Moses Benzaquen. Fundadores da
Tovani Benzaquen, que posteriormente passou a fazer parte do grupo .
Barentz, eles foram o grande simbolo da conquista deste ano, exaltadosa
no discurso de Vinicius Uehara, Head Divisao de Nutraceuticals - South
America.

Estar no palco do BIS ndo é novidade para a Barentz, que desde o inicio
da sua atuac¢do no Brasil ja cresceu de forma significativa. Atualmente
sao mais de 300 funcionarios em toda a América Latina, com planos para
crescer ainda mais e reforcar a sua posicao de lider no mercado.

Em um momento marcante e especial na edicdo, Emma Tovani Benza-
quen também deixou o seu agradecimento e um recado especial: que o
setor continue trabalhando em prol da sociedade.

>

“No BIS, néio podemos deixar de reconhecer que Emma e Moses Tovani mudaram o cendrio de in- %
gredientes no mercado brasileiro.”
Vinicius Uehara - Head Divisao de Nutraceuticals - South America

"A nossa parceria com o BIS e a Aditivos Ingredientes comecou la atrds. Permanecemos juntos
com muita honra!”
Emma Tovani Benzaquen - Diretora de Marketing da Barentz
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INTELIGENCIA DE MERCADO QUE GERA VALOR'

A IMCD completou pouco mais de uma década no Brasil e cresce como -
uma verdadeira Top Distribuidora BIS. Ao subir ao palco da premiacdo, a
Gerente Técnica de Food & Nutrition da empresa, Carolina Melo, salientou
que no ultimo ano a IMCD ampliou o seu portfélio com foco em pilares que
direcionam sua estratégia: saudabilidade, desempenho e sustentabilidade, 3

Crescer de forma responsavel e comprometida com o setor faz parte da
historia da empresa, reconhecida por oferecer ao mercado solucdes que
sao construidas em conjunto, trazendo ao Brasil um portfélio global que
permite transformar tendéncias em produtos viaveis, competitivos e ali-
nhados as demandas reais. E justamente por isso que a IMCD se destacou
novamente no Prémio BIS, reforcando a sua capacidade de escutar ati-
vamente as necessidades da indUstria na busca constante por equilibrio
entre sabor, textura e eficiéncia produtiva.

A “formula do sucesso”, segundo Carolina, esta na dedica¢do da equipe e
também na confianca dos parceiros e clientes.

>

“Obrigada ao BIS por um evento que fortalece e valoriza toda cadeira de alimentos e bebidas no Bra-
sil. Reconhecimentos como esse elevam o setor e incentivam a busca constante por sua exceléncia.
Seguimos comprometidos em inspirar descobertas, construir solu¢des inovadoras e construir
uma industria cada vez mais sustentdvel, eficiente e orientada ao consumidor.”

Carolina Melo - Gerente Técnica de Food & Nutrition
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TRADICAO QUE OLHA PARA O AMANHA _
De geracdo em geracdo familiar, a Quimica Anastacio se transformou em lider ohrai
mercado, conquistando por mais um ano consecutivo o 1° lugar como Top Distribui-
dora no Prémio BIS. Para uma empresa com 85 anos de histéria, o reconhecimento
marca uma grande responsabilidade em uma industria na qual ndo existe espaco

para o erro, como reforcou o seu CEO, Jan Krueder. 3 :

Ao receber o prémio, Krueder fez questdao de compartilhar agradecimentos especiais:
aos clientes, pela confianca; aos fornecedores, pela parceria; ao BIS, pela premiacao;
aos concorrentes, por aumentarem cada vez mais o nivel de qualidade. Mas o agra-
decimento maior foi para a equipe, que, como destacou Krueder, é formada por um
time engajado, motivado e com paixao.

Em seu discurso, Jan Krueder também citou a importancia de se conquistar uma
reputagao genuina e verdadeira, pois € isso que o Prémio BIS representa e que a
Anastacio constrdi ano a ano. E porisso, e pelo compromisso com a exceléncia, aten-
dimento e qualidade, que a Anastacio esta hoje nos copos e pratos de mais de 200
milhdes de brasileiros, o que traz uma responsabilidade tao grande quanto sustentar
0 1°lugar no BIS.

>

“Este prémio tem todos representantes de uma reputa¢do conquistada. Receber o primeiro lugar é
uma prova grande de confianca adquirida ao longo desses 85 anos de historia com muita solidez,
respeito e responsabilidacde com nossos clientes. O BIS ndio é s6 um reconhecimento. E algo que
nos motiva e inspira para ir cada vez mais além, para nos superarmos cada vez mais.”

Jan Krueder - CEO


https://youtu.be/HMZhXHH6If4
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UM PREMIO A CORAGEM DE TENTAR

Um dos momentos mais aguardados do Prémio BIS ¢ a ce-
lebracdo do talento humano que move a industria. Em co-
memorac¢ao a sua 10? edi¢do, o palco tornou-se um encontro
de geracOes: Emma Tovani (2018), Andrea Moura (2021) e
Jan Krueder (2023) — vencedores de anos anteriores —
reuniram-se para honrar quem, agora, escreve seu nome
nesta galeria de ouro. Das maos de Emma, veio o0 anuncio:
Bruna Carolina Lourenco é a Profissional do Ano BIS 2026.

Head@% "ljni:dade de Negocios da Nutror e com uma trajetoria
" de 16 anos ne Grupo MCassab, Bruna foi recebida sob aplau-
‘ _SOS Nao.apenas porsua competencia tecnica, mas, sobretudo,
pelanragegw sSua histéria inspirou a tfajetéria construida: das
raizes em uma escola publica no interior aaprovagao na USP;
*dos currlculos entregues em maos a lideranca,estratégica de
Uma up_gdqde.de negocio que elamesma ajudou a consolidar.
B, - - :
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A surpresa inicial de Bruna ao saber que seria- premlada _ Séré--t“ b

que mandaram para a pessoa certa?” — deu fugar-a. compreensao ;
de que aquela conquista era o resultado de uma curiosidadeinquieta.
Na Nutror, Bruna transitou por diversas areas até liderar o desenvol-
vimento da unidade, provando que a lideranca se constroi com visao
eresiliéncia. Para ela, o sucesso ndo € uma linha reta, mas o resultado
de criar os préprios espacos em terrenos desafiadores.

O elemento que a trouxe ao topo do pddio € uma pergunta simples,
mas poderosa, que a acompanha desde o inicio: “E se eu tentar?”.
Ao vencer o medo do erro e transformar a duvida em acao,
Bruna Carolina Loureng¢o mostrou que as grandes oportunidades
ndo batem a porta por acaso; elas sao construidas por quem tem
a coragem de dar o primeiro passo.

>

"Eu espero que todos vocés cada vez mais tentem, especialmente nos, mulheres. Este
prémio ndo é uma conquista individual; é uma conquista das pessoas que esti-
veram comigo, acreditaram nas minhas ideias, e de todas as oportunidades que
comecaram porque eu tive a coragem de tentar.”

Bruna Carolina Lourenco - Profissional do Ano
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A FORCA DA UNIAO NO TOPO DO PODIO -

O momento mais aguardado da 10? edicao do Prémio BIS re-
servou uma cena que ficara gravada na historia da premiacao:
0 palco quase ficando pequeno para tanta comemoracdo. Ao
ser anunciada como a Empresa do Ano, a IFF ndao enviou ape-
nas um representante; a companhia subiu ao palco com um
time vibrante de 20 pessoas, simbolizando que a lideranca
absoluta no setor de ingredientes nao se constroiisoladamen-
te, mas através de uma unido coletiva que pulsa inovacao e
dedicacdo.

A trajetdria da IFF € um exemplo de vanguarda e resiliéncia.
A empresa carrega a responsabilidade de estar no mercado
ha 135 anos, quando nem imaginava que a ideia de dois em-
presarios em uma mesa de cozinha se transformaria em uma
das maiores empresas globais do setor.

Consolidada a IFF tem sido a bussola que aponta as direcdes
de sabor, fragrancia e nutricdao também no mercado brasileiro.
Sua lideranca ndao é medida apenas pelo volume de negdcios,
mas pela coragem de investir em tecnologias disruptivas que
permitem aos fabricantes antecipar o futuro das prateleiras,
sempre com o foco na exceléncia sensorial e na sustentabili-
dade, que sdo fatores cada vez mais exigidos no mercado.
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Ao ocupar o centro do palco nesta ed|gao blstonca de 10 anos &
a IFF celebrou um legado de parcerias sélidas € um compromls-
so ético que permeia toda a sua cadeia produtiva. A imagem
dos 20 colaboradores celebrando juntos o troféeu maximo da
noite traduziu visualmente a cultura da empresa: um ambien-
te onde o rigor cientifico se funde a paixdo humana. Foi, sem
duvida, o reconhecimento de uma trajetoria que une tradicao
global a uma agilidade local impecavel.

Acostumada as conquistas, o titulo de Empresa do Ano é mais
do que um troféu na galeria da IFF: € o selo de aprovagdo de
um mercado que valoriza a inovacao com propdsito. A noite
terminou com a certeza de que a IFF continua a ser a forca
que inspira o setor a ir aléem, provando que, quando um time
de exceléncia trabalha unido, o resultado é a transformacao
de desafios em conquistas extraordinarias que valem um BIS.

>

“Este prémio é feito por todos do setor que estéio aqui. Todos somos vencedores. E questdo de pessoas
que fazem no dia a dia, levantam cedo, trabalham muito, entregam a comida no prato dos brasileiros.
Este grupo de pessoas reunidas no BIS faz a diferenca na industria de alimentos e faz tudo acontecer.”
Mauro Mileta Menacho - LATAM Business Development Director
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1° - Extratos Naturais; Extratos Vegetais; Lecitina de Soja e Outras;
Proteina de Soja; Proteinas Vegetais

2° - Fibras Alimentares; Oleos Vegetais

3° - Aminoacidos; Probidticos; Stevia

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado

de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber o Prémio BIS 2026, especialmente na edicao que marca o seu aniversario de 10 anos,
reforca a consisténcia da ADM entre os principais fornecedores de ingredientes do pafs. Em um
ambiente altamente competitivo, 0 reconhecimento do préprio mercado confirma nossa relevancia
em proteinas vegetais, extratos, probioticos e lecitinas, além da confianca na qualidade, inovacao e
sustentabilidade que orientam nossa atuagao no Brasil.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso

do produto final do consumidor?

Nossas solu¢des impactam diretamente a performance técnica, o perfil nutricional e a experiéncia
sensorial dos produtos. Atuamos como parceiro estratégico da industria na reformulacao e adequa-
¢do anovas legislacbes, agregando valor por meio de tecnologias inovadoras. Também contribuimos
para aumentar a densidade nutricional, viabilizando alimentos e bebidas mais saudaveis, funcionais,
diferenciados e competitivos no mercado.

De que forma a tecnologia e a inovagao moldaram

o portfélio da empresa no ultimo ano?

No ultimo ano, a tecnologia e ainovac¢do orientaram a expansao do portfélio com solucdes baseadas
em ciéncia para proteinas vegetais, fibras, probidticos e extratos naturais. Investimos em aplicacdes
que aliam funcionalidade, desempenho técnico e saudabilidade, apoiando reformulagao, clean
label e reducdo de agucar, para atender as demandas por nutricao equilibrada, sustentabilidade e
diferenciacdo no mercado.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcangar o sucesso em 2026?

Unimos ciéncia, escala global e proximidade com o cliente para atuar come parceiro completo da
indUstria, entregando solucdes inovadoras, sustentaveis e de alta performance.
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Inovacao que transforma.

Salde e bem-estar que conectam.

ingredientes que combinam sabor,

performance e tendéncias como

B e St In gre d ie nt s Esse trabalho consistente nos levou

a conquistar diversos prémios Best
Suppliers 202 6 Ingredients Suppliers 2026,

reafirmando nossa posigdo como
referéncia mundial em nutricao
humana.

E E Descubra como estamos
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industria de slimentos
g bebidas.
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- Queijos Alternativos / Analogos
3° - Caseinas e Caseinatos

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?
Ser reconhecida pelo mercado brasileiro como #TOP1 em QUEIJOS CULINARIOS (analogos) e estar entre
as #TOP3industrias de CASEINATOS, sendo a Alibra a Unica produtora nacional, tangibiliza a consisténcia
estratégica da Alibra na transformacao de ingredientes lacteos em solu¢des de alto valor para a industria
e 0 Food Service. Em um setor altamente competitivo, esses reconhecimentos reforcam nosso compro-
MIsso com inovacao aplicada, seguranca e performance que impulsionam o sucesso dos clientes.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso

do produto final do consumidor?

Pioneira no Brasil em QUEIJOS CULINARIOS com a marca MOZZANA, a Alibra contribui diretamente
para o sucesso do produto final ao entregar padronizacdo, performance, previsibilidade de custos
e eficiéncia econdmica em aplicacdes como Pizzas, Pratos prontos, Salgados e muito mais. Como
Unica fabricante nacional de CASEINATOS, agrega expertise técnica que potencializa funcionalidade,
estabilidade e entrega proteica em alimentos e suplementos.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram

o portfélio da empresa no ultimo ano?

Mais de 50% do portfolio da Alibra é pioneiro e/ou de fabricacao exclusiva no Brasil. Tecnologia e
inovagao moldaram essa evolucdo, guiadas por tendéncias de consumo, proximidade com o clien-
te e sustentabilidade. Triplicamos a capacidade de queijos culinarios e consolidamos um portfolio
eficiente, versatil e orientado a performance, ampliando a competitividade industrial e fortalecendo
parcerias além da relacao transacional.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

Tecnologia proprietaria, dominio de aplicacdo e parceria proxima para seguir transformande ciéncia
em valor, entregando inovacdo, performance e eficiéncia em escala.
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2° - Antioxidantes Sintéticos; Etil Vanilina, Vanila e Vanilina

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?
Entendemos que o BIS é uma das premiacdes mais significativas do setor. Ser lembrado pelo
mercado, indica reconhecimento e valorizacao da nossa estratégia, assim como a qualidade e
consisténcia do trabalho realizado. A CFS esta investindo no mercado e o prémio nos promo-
ve maior visibilidade validando nossa estratégia focada em qualidade e inovac¢do, reforcando
nosso comprometimento, marcas, produtos e credibilidade com nossos clientes.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

Os nossos produtos tém um papel importante na qualidade sensorial dos produtos de nossos
clientes, promovendo melhor performance tecnoldgica e funcional, aumentando a estabilidade do
produto, shelf-life e resisténcia ao transporte e armazenamento. Nosso suporte técnico especiali-
zado, aplicagao técnica e know-how regulatorio, assim como agilidade e proximidade com cliente e
mercado sdo a base para 0 sucesso de nossa estratégia, aumentando o valor percebido e fidelizacao
pelos nossos clientes.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram

o portfélio da empresa no ultimo ano?

A CFS vem trabalhando para aumentar seu portfolio, buscando atender as expectativas do mercado,
trazendo inovacdo tecnoldgica e um conjunto de solugdes mais modernas, competitivas e conectadas
com as tendencias que realmente impulsionam o sucesso do cliente.

Em 2025, lancamos nossa linha de emulsificantes no Brasil, trazendo tecnologias que promovem
diferenciacao, personalizacdo e agregam valor aos produtos de nossos clientes.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua-empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

Os diferenciais da CFS sao inovar com proposito e uma equipe engajada com.capacidade téc-
nica, paixdo e comprometimento, atendendo de forma profissional o mercado e promovendo ‘o
sucesso de nossos clientes.

88



s Camlin

I'ra Ioe <m

ADD VALUE TO YOUR FOOD BASKET

Shelf life solutions | Functional excellence solutions | Flavouring

Xtendra | NaSure | ezenTiAL | @d®err | aderr

e VANILLIN ETHYL VANILLIN

Lemcditioed artincants
Natural anthaxi cants
Artencrabings

Cookle & Cale ennancors
Whipping cream rendy mi
Flavourings (Seasonings)
Fills & sprende canfremn
Chocolate stablizers
Ready mixes - mayo
Advanced starches
Paneer coagulant
Savoury favours
Acreanced s

Fat e™ancars

Natural fibers

Fat spraads erarCer

Fr S s s e e ey e e———

Ready miucs =
cheese aralogues




REVISTAI

1° - Recheios e Coberturas

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber o Prémio BIS 2026 nos da a certeza de que estamos no caminho certo ao unir ino-
vacao, qualidade e conhecimento de nossos clientes e consumidores finais. Ser reconhecida
como melhor fornecedora em Coberturas e Recheios do Brasil mostra que nossa estratégia de
desenvolver soluc¢des alinhadas as demandas do consumidor gera impacto real no mercado e
fortalece nossa missao de impulsionar a industria alimenticia no Brasil e no mundo.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

Nossas Coberturas e Recheios exercem papel fundamental na percepcdo de valor do produto final.
Conectados as tendéncias de mercado, desenvolvemos solu¢des que elevam a experiéncia senso-
rial por meio de produtos que entregam contrastes de sabores, crocancia, texturas diferenciadas e
propostas que equilibram indulgéncia e saudabilidade.

Atendemos industrias de chocolates, sorvetes, iogurtes, panificacao e diversas redes de alimentagao
fora do lar. Cada produto é pensado e desenvolvido em conjunto com nossos clientes, para gerar
diferencial competitivo no mercado e fidelizar consumidores.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

Em 2025, investimos em pesquisa e desenvolvimento orientados por dados, utilizando analises de
consumo para entender melhor as preferéncias do mercado e antecipar tendéncias. 1sso nos permitiu
aprimorar receitas, desenvolver novos produtos com perfis nutricionais mais equilibrados e ampliar
linhas voltadas a bem-estar, conveniéncia e sustentabilidade. Expandimos nossas linhas de producdo,
modernizamos processos fabris e fortalecemos a capacitag¢do das equipes para melhorar ainda mais
0 Nnosso nivel de servico. Essas iniciativas ampliaram nosso poder de customizagdo, desenvolvimento
de novos conceitos de produtos, aumento de produtividade e maior capacidade logistica.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

O foco em pessoas e a incansavel busca pelo “novo” nos move a cada.dia, transformando ingredientes
em experiencias para o consumidor e resultados para nossos dlientes. Com 33 anos de mercado,
construimos nossa trajetéria com base na escuta ativa das necessidades de ngsses clientes e na
compreensdo dos desafios e oportunidades de cada projeto. Unimos paixdo pela‘inevacao, conhe-
cimento técnico, flexibilidade e elevados padroes de qualidade, com@matérias primas fundamentais
para entregar solucdes de valor e sustentar 0 sucesso de nosso Negocio, hoje e RO futuro.
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INGREDIENTES
CARINHO EM TUDO O QUE FAZ.

Ingredientes que transformam
produtos em experiéncias incriveis.

Pelo sexto ano consecutivo, a Carino
Ingredientes é reconhecida como a melhor
fornecedora na categoria Recheios e
Coberturas. Esse reconhecimento simboliza
muito mais do que um prémio: reflete nosso
propodsito de inovar continuamente e entregar
gualidade e exceléncia em cada detalhe.

Agradecemos profundamente aos nossos
clientes e parceiros pela confianca e parceria.
Juntos, transformamos desafios em conguistas
e construimos resultados que nos inspiram a ir
ainda mais longe.

r]

Tel: (14) 2105-2104.
www.carino.com.br
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3° - Estabilizantes

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber o prémio Best Ingredients Suppliers 2026, em um mercado tdo competitivo, € um
reconhecimento a consisténcia do nosso trabalho junto a industria de alimentos. Para nos,
significa que estamos no caminho certo ao oferecer solu¢des naturais e seguras, que ajudam
nossos clientes a construir produtos com mais qualidade, rotulos limpos e maior valor perce-
bido pelo consumidor final.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

Nossas solucdes atuam diretamente na performance do produto final, garantindo maior estabilidade,
qualidade sensorial e seguranca ao longo de toda a vida de prateleira. Gracas a tecnologia desen-
volvida pela Chemcare®, que une inovacdo a ingredientes naturais, oferecemos uma abordagem
diferenciada, capaz de preservar as caracteristicas originais do alimento e favorecer rotulos limpos,
maior valor agregado e melhor aceitacdo pelo consumidor.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

Nosso portfolio tem sido moldado por tecnologia e inovagdo aplicadas ao desenvolvimento de
solu¢cdes naturais para a industria de alimentos. Ha 23 anos, a Chemcare® investe em pesquisas
com matérias-primas provenientes da natureza, realizando testes de desempenho, aplicacdo em
diferentes matrizes e suporte técnico alinhados as demandas regulatorias e de consumo. Assim,
criamos ingredientes que aliam eficiéncia tecnologica a rétulos mais limpos, alinhados as novas
demandas de consumo.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

Nosso diferencial € unir pesquisa, inovacao e atendimento personalizado para transformar desafios
daindustria de alimentos em solucbes sob medida, com desempenho comprovado e foco emagregar
valor para o cliente. A Chemcare®faz da natureza sua melhor tecnologia

==



Ha 23 anos a CHEMCARE® esta comprometida em oferecer
solucoes que atendam as necessidades da industria alimenticias
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Nossas linhas de aditivos, CareSTAB® e NatSTAB®, sao
formuladas apenas com ingredientes naturais que
preservam as caracteristicas originais dos produtos finaisy
assegurando frescor, sabor e qualidade.

CHEMCARE

e SOLUGCOES :

25 aunos fazendo da naturnesa a melhon tecnok g PR

WWW.CHEMCARE.COM.BR INFO@CHEMCARE.COM.BR




REVISTAI

3° - Oleos essenciais e esséncias

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber o prémio Best Ingredients Suppliers 2026 representa o reconhecimento do nosso com-
promisso diario com qualidade, inovacao e confianca. Em um mercado altamente competitivo,
essa conquista reforca que estamos no caminho certo ao entregar solucdes que realmente
agregam valor aos nossos clientes e parceiros.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

Nossas solucdes contribuem diretamente para a qualidade, padronizacdo e desempenho do pro-
duto final. Isso permite que nossos clientes desenvolvam produtos mais competitivos, confiaveis e
alinhados as expectativas do consumidor.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

No ultimo ano, a tecnologia e a inovacao tiveram papel fundamental na evolucdo do nosso portfaolio.
Investimos em processos mais eficientes, solu¢des sustentaveis e no desenvolvimento de novos
produtos que ampliam as possibilidades de aplicacdo para nossos clientes.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

Nosso diferencial esta na combinacdo de parcerias sdlidas, inova¢ao continua e compromisso ab-
soluto com qualidade. Esses pilares nos permitem evoluir constantemente e construir tm futuro de
crescimento junto aos Nossos clientes.

Sy



Da fruta ao
ingrediente:

precisaoa /
servico da |
|

industria

A Citroflavor possui duas =7
unidades industriais
dedicadas ao processamento
e desenvolvimento de
ingredientes citricos.

» Catanduva (5P) -
especializada na destilacio
de dleos essenciais e
fracionamento de compostos
naturais.

* Pareci Movo (RS) - dedicada
ao processamento de frutas
citricas e produgéo de
ingredientes naturais.

Com capacidade produtiva
superior a 5.000 toneladas
anuais, tecnologia avancada e .
rigoroso controle de
qualidade, a Citroflavor
desenvolve ingredientes
naturais de alto padrao para as
industrias de alimentos,
bebidas, fragrancias e aromas.
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Foi i BEST 5 SUPPLIERE

1° - Carboximetilcelulose de Sédio - CMC
3° - Emulsificantes; Espessantes e Gelificantes

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Ser reconhecida no Best Ingredients Suppliers 2026 reforca nosso compromisso em fornecer
CMC (carboximetilcelulose de sodio) com qualidade, consisténcia e suporte técnico alinhados
as necessidades de cada cliente. Esse reconhecimento traduz a confianca construida ao longo
dos anos com clientes e parceiros, valoriza o trabalho do nosso time e impulsiona a evolucao
continua em qualidade, inovac¢do e exceléncia no atendimento.

Qual o impacto direto da sua solu¢ao no sucesso
do produto final do consumidor?

O portfolio DENVERCEL FG oferece solugdes versateis que elevam a qualidade dos alimentos, garan-
tindo estabilidade, maciez, textura uniforme, retencao de dgua, reduzindo a sinérese e suspensao
eficiente de particulas. Produzido a partir de celulose vegetal renovavel, o CMC une alto desempenho
a responsabilidade ambiental, sendo seguro (GRAS) e conforme ANVISA, FDA e Codex.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

No ultimo ano, ampliamos o portfolio com novos grades de CMC de alta pureza e viscosidades, dire-
cionados a diferentes aplicacbes nos segmentos alimenticio e farmacéutico. Investimos em melhoria
na automacao de processos e no controle de qualidade, com a modernizagao dos laboratorios e a
aquisicao de novos equipamentos analiticos. Nosso laboratdrio de aplicactes realiza ensaios perso-
nalizados, acelerando validagdestécnicas e oferecendo solugdes precisas e alinhadas as demandas
de cada parceiro.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcangar o sucesso em 2026?

Como unico fabricante nacional de CMC - Purificado, a Denver se destaca pela capacidade de garantir.
seguranca de abastecimento, oferecer grades sob medida e assegurar total conformidade regulatoria,
sempre apoiada por um suporte técnico altamente especializado. Aampliacao da capacidade produ-
tiva e a modernizacdo dos laboratorios reforcam nossa competitividade e impulsionam a expansao
da presenca da Denver no mercado.
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FZEVISTA|

BIS

i BEST 5 SUPPLIERS

1° - Gelatinas

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

E um grande prestigio sermos reconhecidos, pelo segundo ano consecutivo, como 1° lugar em
gelatina. A Gelco trabalha com proposito, focada em atender clientes e parceiros com produtos
de alta qualidade. Estamos cercados por empresas extremamente competentes, e representar
uma parcela desse mercado tdo amplo €, a0 mesmo tempo, gratificante e desafiador. Seguimos
em constante crescimento, com responsabilidade e visao de longo prazo.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

A medida que 0 mercado evolui, nossa responsabilidade vai além de entregar um produto: entre-
gamos solucdes. A Gelco Gelatinas busca desenvolver produtos de alta performance, garantindo a
funcionalidade esperada pelo consumidor final. Além disso, estamos sempre atentos as exigéncias e
as novas demandas do mercado, assegurando que nossa marca seja reconhecida ndo apenas pela
qualidade, mas também pela responsabilidade social, ética e compromisso com o desenvolvimento
sustentavel.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

Diante da crescente demanda por produtos funcionais, entendemos que o consumidor atual nao
apenas consome, mas também se conecta com as marcas. Por isso, intensificamos nesso foco em
inovagao e tecnologia, buscando estar cada vez mais proximos de parceiros e clientes, além de
acompanhar de forma estratégica as transformac¢des do mercado de ingredientes. Nosso portfolio
evolui constantemente para atender as novas tendéncias e necessidades da industria.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

A Gelco € uma marca persistente, competitiva e orientada. por proposito..Temos como.missao con-
solidar nosso reconhecimento no mercado, levando solucdes de forma transparente e consistente:
Nosso sucesso € resultado de dedicacao continua, relacionamento solido com parceirgs e compro-
MIiSSO com a exceléncia.
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REVISTAI

2° - Colagenos

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

E extremamente gratificante receber o Prémio BIS 2026 novamente, especialmente em tdo
pouco tempo de operacdo.Essa conquista soO foi possivel gracas ao talento, a dedicacao e a
determinacdo de toda a equipe. Esse reconhecimento é muito significativo para noés, pois
reforca que estamos no caminho certo e que acreditar naquilo que construimos diariamente
faz toda a diferenca.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

O impacto é extremamente significativo. Na industria de ingredientes e suplementos, especialmente
em produtos com atividade bioldgica, garantir a entrega efetiva dos beneficios é determinante para
0 sucesso do produto final. Nossa solucdo assegura que as propriedades fisico-quimicas sejam man-
tidas nas aplicacBes e, principalmente, que os efeitos positivos a salide sejam realmente percebidos
pelo consumidor. Isso fortalece a eficacia, a credibilidade da marca e a confianga no produto, fatores
essenciais para desempenho comercial sustentavel.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

Mais do que uma iniciativa pontual no ultimo ano, tecnologia e inovacdo sdo pilares estratégicos da
nossa atuacdo. E por meio delas que materializamos nossa proposta de valor, desenvolvemos no-
vas solucdes e ampliamos as aplicacdes dos produtos de nossos clientes. Alem disso, direcionamos
NOSSOS esforcos para apoiar avancos em nutricdo e saude, garantindo que nosso portfolio esteja
alinhado as demandas atuais e futuras do mercado.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

Por fazermos parte do grupo JBS, contamos com acesso seguro e continuo a-materia-prima de alta
qualidade, alinhada a rigorosos padrbes socioambientais. Nosses processos automatizados asse-
guram consisténcia, padronizacdo e exceléncia nos produtos que desenvolvemes. Alem disso, por
meio de comprovacdo cientifica e validagdo clinica, asseguramos a entrega de beneficios reais e
comprovados ao mercado.
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REVISTAI

1° - Acido Alginico e Alginatos; Alfa-Amilase; Aromas Naturais; Estabilizantes;

Esteres de Acidos Graxos; Goma Guar; Probiéticos; Substitutos de Cacau
2° - Aromas para Bebidas; Emulsificantes; Enzimas; Goma Xantana; Pectinas; Polidextrose
3° - Celulose Microcristalina; Coagulantes e Coalhos; Conservantes

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Estamos extremamente honrados em receber o Prémio BIS 2026 em mais de 15 categorias.
Esse reconhecimento reforca o compromisso da IFF em unir ciéncia, tecnologia e inovacao
para atender as reais necessidades de nossos clientes e consumidores finais. A premiacao
nos inspira a seguir inovando no mercado, sempre com a exceléncia que caracteriza nossos
ingredientes e servicos.t

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

A IFF redine conhecimento, portfélio e infraestrutura para apoiar todas as etapas do desenvolvimento
de produtos, da formulagao aos testes em plantas piloto. Essa abordagem integrada garante solucoes
que potencializam o desempenho e a qualidade dos produtos de nossos clientes. Nossa atuacdo
se destaca pela exceléncia em proteinas, sistemas, antioxidantes, antimicrobianos, emulsificantes,
aromas, probidticos, enzimas, entre outros, agregando valor ao mercado de alimentos

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

Inovar esta no centro do que fazemos. Nossa gama de solucdes permite que a industria.de alimentos
e bebidas desenvolva novos produtos com perfis sensoriais inovadores, nutricionais e indulgentes,
atendendo as demandas de toda a cadeia alimentar. Nossas solucdes agregam eficiéncia, produtivi-
dade, extensao de vida util, redugao de custo em uso, além de texturas e sabores unicos ao mercado.
Com iss0, nosso foco é apoiar o crescimento e a evolucdo do mercado de alimentos e bebidas.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcangar o sucesso em 2026?

Lider global em soluc¢Bes para alimentos e bebidas, a IFF oferece um portfolio- completo e altamente
diversificado. Nossas linhas incluem emulsificantes, sistemas funeionais, aromas, proteinas vegetais,
moduladores de agucar, substitutos de sodio e gorduras saturadas, antiexidantes, fibras, enzimas,
culturas, probioticos e corantes naturais, atendendo a diferentes segmentos como lacteos e sorve-
tes, carnes, panificacdo, bebidas funcionais, alcodlicas e nao alcodlicas, suplementos e 0 mercado
plant-based, entre outros
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REVISTAI

1° - Dextrina; Fécula de Mandioca; Maltodextrinas; Polidextrose; Prebidticos; Stevia
2° - Amidos Modificados; Amidos Naturais; Glicose, Glucose ou Dextrose; Goma Guar
3° - Fibras Alimentares; Goma Arabica ou Acacia; Oligossacarideos; Substitutos de Fosfatos

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber o Best Ingredients Suppliers 2026 reforca o papel da Ingredion como parceira estra-
tégica da industria e amplia nosso senso de responsabilidade em contribuir com sua evolucao.
Em um momento de transformacdo no consumo, buscamos estar atentos as tendéncias e
colaborar com solucBes que ajudem a viabilizar alimentos mais alinhados as expectativas do
consumidor, especialmente em nutricao e na experiéncia alimentar.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

Nossas solu¢des impactam diretamente a experiéncia do consumidor ao aprimorar elementos
essenciais da experiéncia alimentar, como textura, sabor e perfil nutricional. Ao mesmo tempo,
trabalhamos para que essas melhorias também sejam viaveis do ponto de vista de custo e escala,
contribuindo para tornar produtos com experiéncia sensorial superior e melhor valor nutricional
mais acessiveis ao mercado.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

Tecnologia e inovacao sao pilares do nosso portfélio. No ultimo ano, ampliamos investimentos
no Brasil para fortalecer nossa capacidade de atender as novas demandas da industria, espe-
cialmente em solu¢des com fibras e ingredientes que contribuem para melhor perfil nutricional
e funcionalidade. Esses movimentos reforcam nossa capacidade produtiva local e ampliam o
apoio que oferecemos aos clientes no desenvolvimento de novos produtos.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

Nosso diferencial esta em olhar atentamente para as tendéncias de consumo e traduzi-las em.solu-
¢Oes aplicaveis para a industria, combinando ciéncia de ingredientes, conhecimento de aplicagdo e
proximidade com clientes.

104



N
Ingredion  suA INOVACAO COMECA AGORA

Be what'’s next

Transforme os desafios do setor no seu proximo sucesso.
Saiba mais: www.ingredion.com




REVISTAI

2° - gelulose Microcristalina
3° - Acido Alginico e Alginatos

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Para a JRS, é um importante reconhecimento, que refor¢ca n0sso COmpromisso em atuar Como
parceiros de negocios, oferecendo solucdes naturais e saudaveis ao mercado nacional. Esse
prémio evidencia a confian¢a dos nossos clientes, valoriza nosso suporte técnico e nossa pro-
ximidade com o mercado, além de reconhecer a consisténcia do nosso portfolio, a qualidade
e o foco continuo em inovac¢do e desenvolvimento conjunto de aplicacdes.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

Nossas solu¢des impactam positivamente na experiéncia do consumidor final. Nossos produtos
permitem formula¢des mais completas, seguras e que garantam a manutencdo da credibilidade
dos consumidores nas marcas dos nossos clientes, reduzindo perdas industriais, garantindo
qualidade ao longo da vida util, contribuindo para produtos mais estaveis e confiaveis no ponto
de venda, além de trazer apelos de saudabilidade aos produtos finais, tdo evidentes hoje no
mercado

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

No Ultimo ano, a tecnologia e a inovacao foram direcionadas ao desenvolvimento de solucdes mais funcio-
nais e alinhadas ao clean label. Destaca-se a evolucao das fibras, especialmente afibra citrica, que oferece
elevada capacidade de retencdo de agua, emulsionante e de estabilidade, permitindo substituir aditivos
tradicionais e melhorar textura e umidade, em produtos de panificacdo, por exemplo. Nesse contexto, 0
portfolio passou a atender melhor diferentes matrizes alimentares, além da panificagdo, contamos com
solugdo para aplicagdes lacteas, com mais naturalidade, desempenho tecnologico e eficiéncia de processo.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

Proximidade técnico-comercial junto as equipes dos nossos clientes, aliada a selucdes que promo-
vem alto desempenho e inovacdo continua gerando eficiéncia industrial, seguranca de processo e
exceléncia no produto final.
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REVISTAI

1° - Caldos em Po; Extratos de Malte; Frutas Desidratadas;
Produtos Liofilizados; Vegetais Desidratados
2° - Substitutos de Cacau

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber 0 BIS 2026, em multiplas categorias, reforca a consisténcia da Liotéc-
nica em entregar qualidade, confiabilidade e um atendimento de exceléncia
a0s Nossos clientes. Mais do que um reconhecimento, € a validagdo de uma
trajetdria construida ha mais de 60 anos, transformando desafios em solu-
cdes industriais que impulsionam marcas no Brasil e no mundo.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

Nossas solu¢des entregam NATURALIDADE. Impactam diretamente sabor, textura,
densidade nutricional no produto, estabilidade e eficiéncia industrial, no processo.
Atuamos desde o desenvolvimento em colab com o cliente, até a escala produtiva,
garantindo qualidade consistente e melhor custo-beneficio. [Sso permite que nos-
sos clientes lancem produtos com alto valor percebido e desempenho superior
no mercado.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

Transformar ciéncia e ingredientes naturais em soluc¢des industriais que impulsionam
0 sucesso dos nossos clientes.
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FZEVISTA|

BIS

Foi i BEST 5 SUPPLIERE

2° - Condimentos e Preparados

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber o prémio Best Ingredients Suppliers 2026 tem um significado extremamente especial,
especialmente em um mercado tdo competitivo. Esse reconhecimento valida a consisténcia
do nosso trabalho e refor¢a o compromisso continuo com qualidade, inovacao e parceria
estratégica. Ser premiado em meio a tantos fornecedores de alto nivel significa que somos
percebidos como um parceiro confiavel, diferenciado e capaz de entregar valor real. Isso
demonstra que nossa capacidade de antecipar tendéncias, desenvolver sabores relevantes e
garantir exceléncia operacional faz diferenca no negocio dos nossos clientes.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

O impacto ¢é direto e mensuravel no sucesso do produto final porque o ingrediente €, muitas vezes, o ele-
mento que define a diferenciacdo sensorial, a aceitacao e a relevancia daguele produto para o consumidor.
Na McCormick, entregamos muito mais do que sabor: entregamos performance, consisténcia e proposito.
Desenvolvemos perfis de sabores capazes de destacar 0 produto em categorias extremamente competitivas
— seja pelo impacto aromatico, autenticidade, indulgéncia ou tendéncia. Isso aumenta a probabilidade de
trial, recompra e fidelidade, que sdo métricas-chave dos nossos clientes. Nossos sabores nascem de analise
profunda de tendéncias, comportamentos e contextos culturais, 0 que garante que o produto final chegue ao
consumidor com relevancia, alinhado a demandas como saudabilidade, indulgéncia, regionalidade e inovacao.

De que forma a tecnologia e a inovagao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

A inovacao acelerou o desenvolvimento de sabores mais assertivos e relevantes, a McCormick integrou
novas metodologias sensoriais, inteligéncia de tendéncias e ferramentas de analise preditiva para anteci-
par preferéncias emergentes — como perfis indulgentes multilayered, sabores funcionais e combinagdes
globais-localizadas. Isso resultou em um pipeline mais alinhado a comportamentos reais de consumo,
elevando o potencial de sucesso dos langamentos dos nossos clientes.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte

Nosso maior diferencial esta entre ciéncia do sabor, criatividade' culinaria, profundo entendimento
cultural e exceléncia operacional para entregar solu¢es que realmente impulsionam o sucesse dos
NoSsos clientes. Essa esséncia da nossa marca nos permite criar solucdes que nado apenas.atendem
demandas atuais, mas definem tendéncias e elevam categorias.
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REVISTAI

3° - Caramelo em P46 e Liquido

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

E uma honra receber este prémio diante de tantas empresas importantes nacionais e interna-
cionais. Este prémio representa o reconhecimento do mercado a nossa empresa pelo atendi-
mento com exceléncia e trabalho dedicado a nossos clientes, e reforca que o mercado pode
continuar acreditando na Newchem como fornecedor de ingredientes confidvel. Agradeco a
minha equipe de trabalho.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

Fornecemos produtos com consisténcia que garantem uniformidade no produto final de nos-
sos clientes. Nosso produto melhora a atratividade dos alimentos melhorando a percepcao
sensorial e expectativa de sabor, dando um diferencial na fidelizacdo da marca.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

Contamos com diversos processos produtivos disponiveis para desenvolver produtos com agi-
lidade. Estamos prontos para atender ao cliente de acordo com sua necessidade, por exemplo,
quando tem dificuldades de achar novos fornecedores ou precisa importar. Enfocamos nossa
pesquisa em produtos especiais que ninguém consegue atender no Brasil. Com o entendimento
das necessidades do cliente, fabricamos produtos especiais personalizados.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte

Atencao ao cliente diferenciado com prego competitivo, qualidade indiscutivel e agilidade no
atendimento das necessidades. Sempre contamos com produto disponivel ne estoque com
localizac¢do privilegiada.
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FZEVISTA|

1° - Espessantes e Gelificantes; Goma Arabica ou Acacia
2° - Antioxidantes Naturais; Goma Gelana
3° - Extratos Naturais

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

O Prémio BIS significa reconhecimento do nosso trabalho e dedicagdo; honra de ser escolhido
entre tantos grandiosos fornecedores; e motivacao para continuar na lideranc¢a nas categorias
de ingredientes que oferecemos com muito entusiasmo. E importante ressaltar que o prémio
s¢ foi possivel de ser alcancado gracas a estreita relacdo entre nossos colaboradores, parceiros
e clientes, que confiam em nossos valores e produtos. Agradecemos a toda essa rede, que nos
impulsiona a ser melhor a cada ano.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

Nossos ingredientes sao reconhecidos e premiados (como Fibregum, inavea, Exocyan, Serenzo e Oli Ola).
Por possuirem evidéndias cientfficas e transparéncia, sdo solugBes esfratégicas que aumentam dlretagqente
a confianca do consumidor frente a marca. Além disso, Nossos produtos carregam historico de uso seguro,
performance tecnoldgica, qualidade sensorial, sustentabilidade e rotulo impo, fatéres que reforcam a per-

cepcdo de qualidade, agregam valor e fidelizam a industria e os consumidores finais. o~
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Foi i BEST 5 SUPPLIERE

2° - Pré-Misturas de Vitaminas

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber o prémio representa o reconhecimento do mercado a nossa missdo de transformar
Ciéncia e ingredientes em solucdes reais para a industria. Na NUTROR® atuamos lado a lado
com nossos clientes desde o conceito até o produto final, desenvolvendo pré-misturas nu-
tricionais customizadas que combinam inovacdo, seguranca e desempenho para alimentos,
bebidas e suplementos.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

Nossas solucdes impactam diretamente a performance e a diferenciacdo dos produtos no merca-
do. Ao desenvolver pré-misturas nutricionais sob medida, combinamos ingredientes selecionados,
conhecimento técnico e suporte em todas as etapas do projeto. I1sso permite que as marcas
lancem produtos mais eficientes, seguros e alinhados as demandas de saude, funcionalidade e
experiéncia do consumidor.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

A inovacao esta no centro da estratégia da NUTROR®. No Ultimo ano ampliamos nosso portfolio com
blends funcionais e solu¢des nutricionais alinhadas as principais tendéncias de consumo, como saude,
desempenho e bem-estar. NossoNUcleo de Inovacao e laboratério especializado permitem transformar
tendéncias em formulacdes aplicaveis, acelerando o desenvolvimento de novos produtos para a industria.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcangar o sucesso em 2026?

Transformamos ciéncia e ingredientes em solu¢des nutricionais personalizadas, atuando como par-
ceiros estratégicos da industria para criar produtos inovadares e alinhades as nevas demandas de
CoNsumo.
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MCassab@ NUTROR

Solucoes que
alimentam a vida!

Ha 35 anos, fornecemos solucdes nutricionais e um portfélio
completo para transformar a sua inovacao em realidade.

f -

. . . . - Pré-misturas
Aditivos e ingredientes Ingredientes especiais nutricionais customizadas
Alta qualidade e Adicione beneficios A NUTROR?® oferece
ampla variedade funcionais, sensoriais solucdes personalizadas e
para sua formulacéo e tecnoldgicos aos servicos de desenvolvimento

seus produtos. sob medida, acompanhando
cada etapa, da ideia
ao produto final.

Nossa atuacao se estende
aos mais variados mercados:

SRR \

Suplementos i Doces e Snacks e
Alimentares v Confeitos Salgados

Explore nossas Entre em contato:
solucdes completas ¥ nutricaohumana@mcassab.com.br
escaneando o
QR Code:




REVISTAI

1° - Betacarotenos; Caramelo em P¢ e Liquido; Clorofila e Clorofilina;
Corantes Naturais; Cdrcuma e Curcumina

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Para a Oterra, lider em corantes naturais, receber o Prémio BIS reforca o reconhecimento de
clientes e parceiros pela nossa expertise construida desde 1876. Nossa experiéncia garante
seguranca e profundo conhecimento em diferentes matérias-primas e aplicacdes. Também
seguimos pioneiros em inovacao, COMO a recente parceria com o grupo Seprify para um novo
substituto do dioxido de titanio, sempre com uma cadeia sustentavel e metas claras para 2030.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

A cor € o primeiro fator de atracdo do produto. Ela gera desejo antes mesmo da primeira mordida ou gole
e intensifica a percepcao de sabor, textura e indulgéncia. Além disso, a naturalidade é cada vez mais valori-
zada. Oferecer produtos coloridos naturalmente agrega confianca, bem-estar e conexao emaocional, fatores
decisivos para o consumidor atual.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

Tecnologia e inovagdo estao no centro da Oterra. Destacamos a parceria com a Seprify para desenvolver
um substituto natural ao TiO, a base de celulose, além do carbonato de calcio e amido de arroz ja exis-
tentes. Outro avanco foi o Jungle Blue, aprovado recentemente pelo Codex, um azul vibrante obtido do
fruto jagua ou jenipapo (Genipa americana). Transformamaos a matéria prima em um corante alimentar
unico e natural.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte

Acreditamos que as cores naturais sao melhores para as pessdas, seus pets e o.planeta. Porque
ninguém conhece as cores como a natureza. E ninguém conhece cores naturais*c@mo nos.
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12 lugar em corantes
nalurais no Prémio BIS

Um reconhecimento que reforca nossa lideranca e
mostra por que somos o parceiro ideal para transformar
sua paleta sintética em solucdes 100% naturais.

A cor que o consumidor quer.

A tecnologia que sua industria precisa.
@i

Baixe nossos quias rapidos e comece sua < = R

conversao com a Oterra agora
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2° - Ervas e Especiarias; Produtos Liofilizados
3° - Condimentos & Preparados

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber esse reconhecimento em um mercado grande, altamente competitivo e de mudancas
rapidas reforca que estamos no caminho certo. Estar entre os melhores pela quarta vez €
resultado de um trabalho intenso, dinamico e consistente. E o reconhecimento da exceléncia,
da qualidade e da capacidade de evolugdo que nossos clientes exigem e merecem.

Qual o impacto direto da sua solu¢ao no sucesso
do produto final do consumidor?

Nosso impacto comeca na origem. Ingredientes com qualidade, padronizacdo e seguranca refletem direta-
mente no sabor, na performance e na confiabilidade do produto final. Quando a matéria-prima é consistente,
o dliente ganha estabilidade no processo e o consumidor percebe o resultado. A Polico entrega mais do que
INSUMOS: entrega parceria, previsibilidade e seguranca.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

No ultimo ano ampliamos nossos investimentos e demos passos importantes em capacidade produtiva
e expansado comercial. A Allspices, fabrica do Grupo Polico Alimentos, expandiu sua planta de 500m? para
1.700m?, acompanhada da aquisicdo de novos maquinarios que permitirdo processos mais eficientes,
maior escala e mais controle operacional. Além disso, nossa unidade de Santa Catarina, que antes atu-
ava apenas com importacdo e armazenagem, passou também a faturar e distribuir diretamente pela
regiao. Esse movimento fortalece nossa presenca comercial, amplia nossa capacidade de atendimento
e contribui diretamente para o crescimento do faturamento e da base de clientes. Esse avango reforca
nossa estrutura e nossa responsabilidade em atender o mercado com exceléncia, qualidade e agilidade.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte

Investimento continuo, capacidade de adapta¢ao as mudancas do mereado e cOmMpromisso inego-
ciavel com qualidade.
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POLICO
ALIMENTOS

Sabores sem fronteiras

"Ha mais de 20 anos oferecendo o que
existe de melhor em alimentos naturais”
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A Polico Alimentos é uma CATEGORIAS  ATENDEMOS
empresa estrategica no setor —
alimenticio, com atuacéo sélida @ Frutas secas B Mercados e atacarejos.

& Temperos
i

em imp{)rtagén, dlStthUIgéG e @ Chés bl Indistrias e lojas de produtos naturais,
beneficiamento de produtos. Nosso @ Grios f,@: Marcas que precisam de insumos.
compromisso € entregar qualidade, & S:"fi(_:ks ™ Clientes que montam kits
consisténcia e confianga em cada e
etapa do processo.

VENCEDOR PREMIO | Ervas e especiarias R. das Araras, 92 - Jardim Elzinha,

BIS 2026 | rrecuos iofizador. Carapicuiba - SP, 06330-285
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; 2026

3° - Extratos vegetais

Em meio a-tantas empresas competitivas, qual é o significado

de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber o Best Ingredients Suppliers 2026, em um mercado altamente competitivo, valida
a consisténcia do nosso trabalho em inovacao, qualidade e parceria com o cliente. Para a
Sylvestre, o prémio reconhece nossa capacidade de transformar biodiversidade e ciéncia em
solucdes aplicaveis, escalaveis e confiaveis para a industria.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

Nosso impacto é direto porque atuamos na base do produto final: ingrediente com desempenho, padro-
Nizagdo e suporte técnico. Isso contribui para formulagdes mais estaveis, sensoriais mais agradaveis, maior
eficiéncia industrial e maior seguranca regulatoria, ajudando nossos clientes a lancar produtos com mais valor
e consisténcia ao consumidor.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

No Ultimo ano, tecnologia e inovagdo guiaram decisdes de ponta a ponta: desenvolvimento de novos
extratos e blends funcionais, avanco em processos de extracao, concentracdo e spray drying, melhorias
de padronizacdo e aplicacdes, além de solucdes pensadas para performance, bebidas e suplementacdo
com foco em escalabilidade e mercado.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte

Unimos biodiversidade brasileira, tecnologia de processo e visdo de aplicagao para-entregar ingre-
dientes naturais com performance industrial, consisténcia e inovacdo real.
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Somos mais que uma fabricante de ingredientes
naturais, levamos o melhor da natureza para
seus produtos, transformando desafios em
solugdes personalizadas, naturais e inovadoras.

VISITE NOSSO SITE PELO QR CODE

g +55 (15) 99699-4842

I atendimento@sylvestre.ind.br
B @ sylvestreingredientesnaturais
& sylvestre.ind.br @ Tatui - SP
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TOP DISTRIBUIDOR

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado

de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber o prémio Best Ingredients Suppliers 2026 tem um significado muito especial para nds, especial-
mente em um cenario com tantas empresas competitivas e marcas fortes no setor. Completar 10 anos
participando dessa premiacao e sermos reconhecidos em todas as edicdes € uma grande honra. Esse
reconhecimento refor¢ca nosso compromisso com gqualidade, inovacdo e exceléncia no atendimento,
refletindo a dedicacao do nosso time e nossa parceria com a industria de alimentos e bebidas.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso

do produto final do consumidor?

Bom, temos dois caminhos. Primeiro como fornecedor para a industria de alimentos e bebidas.
Realizamos um trabalho em entender as tendéncias e necessidades do consumidor final e apresen-
tar para a industria as oportunidades. E motivo de orgulho ver nas géndolas produtos que foram
desenvolvidos em nossos laboratérios e mais orgulho ainda quando vemos alguma tendéncia que
apresentamos se tornar realidade.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram

o portfélio da empresa no ultimo ano?

A tecnologia e a inovacdo tém sido impulsionadas principalmente por parcerias estratégicas com
fornecedores globais renomados, que nos permitem acompanhar tendéncias e trazer solu¢cdes
avancadas ao mercado. Aliado a isso, fortalecemos nosso suporte técnico e a capacidade de desen-
volver blends e solu¢Bes sob medida, alinhando conhecimento de mercado, eficiéncia produtiva e
as demandas da indUstria de alimentos e bebidas.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

Expertise técnica, inovacao continua e parcerias estratégicas, agora potencializadas pela integragao
global com a Azelis, ampliando nossa capacidade de entregar solucdes de alto valor a industria mo-
vidos pelo nosso proposito “Innovation Through Formulation”.
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O seu parceiro
de confianca em

Alimentacao &
Nutricao

sesailif
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Inovacao que se transforma em solucao.

Solu¢des em ingredientes e blends para a industria de alimentos e
bebidas. Nosso compromisso com expertise e inovagdo, guiado pelo
propésito Innovation Through Formulation, também se reflete em
mais um reconhecimento no Best Ingredients Suppliers 2026.

Quer saber mais
sobre né6s?
Escaneie o Qrcode
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REVISTAI

TOP DISTRIBUIDOR

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber o Prémio (BIS) 2026 € um reconhecimento muito relevante para a Barentz porque esse prémio
é considerado um dos principais reconhecimentos do setor de ingredientes e insumos nas industrias
de alimentos, bebidas e ingredientes em geral no Brasil. Ele destaca empresas que se sobressaem em
qualidade, inovacdo, confianca e relacionamento com clientes e parceiros. O mercado de ingredientes é
altamente competitivo e globalizado e a Barentz ja atua em mais de 70 paises fornecendo ingredientes
e suporte técnico para diversas industrias. Um prémio como esse so reforca sua posicao estratégica
nesse cenario, ao reconhecer sua capacidade de inovar e atender as demandas atuais do mercado.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso
do produto final do consumidor?

A escolha correta dos ingredientes influencia diretamente sabor, textura, estabilidade, vida de pra-
teleira e seguranca. Uma solucao técnica bem estruturada garante que o produto final entregue
a experiéncia sensorial esperada pelo consumidor, fator decisivo para recompra e fidelizagao. No
final da cadeia, o consumidor ndo enxerga o ingrediente isoladamente — ele percebe qualidade,
consisténcia e confianca na marca. Quando a formulacao é bem estruturada, o produto entrega
exatamente o que promete, fortalecendo a imagem da empresa fabricante.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

Tecnologia e inovacao moldaram o portfolio ao torna-lo mais estratégico, orientado a solucdo, alinhado
as tendéncias de consumo e com maior valor agregado, fortalecendo o posicionamento competitivo
da empresa no mercado de ingredientes.

A inovacgdo foi direcionada por macrotendéncias como Clean label, Redugao de agucar gordura e
sodio, Plant-based e Produtos com apelo funcional e nutricional. © portfolio passou a priorizar in-
gredientes e tecnologias que atendem consumidores mais conscientes e exigentes.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

O diferencial competitivo da Barentz esta na combinagdo entre expertise técnica aplicada, pro-
ximidade com o cliente e portfolio global com solu¢des de alto valor agregada. Mais do que'dis-
tribuir ingredientes, a esséncia da marca é atuar como parceira‘estratégiea no desenvolvimento
de solugdes, antecipando tendéncias e entregando inovagao comreficiéncia fater gue sustenta
seu crescimento e posicionamento de lideranga rumo a 2026.
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Barentz.

especiais.

brasil.barentz.com Always a better solution.
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TOP DISTRIBUIDOR

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado
de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber o prémio Best Ingredients Suppliers reforca o reconhecimento do mercado ao nosso
modelo de atua¢do consultiva, técnica e orientada a inovacdao. Em um setor altamente com-
petitivo, essa conquista valida a confian¢a construida com clientes e parceiros, além de evi-
denciar o compromisso da IMCD em entregar solucdes que geram valor sustentavel a cadeia
de alimentos e bebidas.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso

do produto final do consumidor?

Nosso impacto esta na formulacdo. Atuamos lado a lado com a industria para desenvolver solu-
cOes que equilibram nutricao, sabor, textura e eficiéncia produtiva. Com laboratorio de aplicacdo
proprio e suporte técnico especializado, transformamos tendéncias de consumo em produtos
vidveis, competitivos e alinhados as demandas do mercado, contribuindo diretamente para o
sucesso do produto.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram
o portfélio da empresa no ultimo ano?

No ultimo ano, ampliamos nosso portfolio com foco em saudabilidade, eficiéncia e sustentabili-
dade. Investimos em tecnologias para reducao de acUcar, gordura e sodio, enriguecimento nu-
tricional e melhoria sensorial, além de solucdes que aumentam shelf life e eficiéncia‘produtiva. A
inovacdo aplicada a formulacdo fortaleceu nossa capacidade de entregar solucoes customizadas
e alinhadas as tendéncias globais.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de suarempresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcancar o sucesso em 2026?

Expertise técnica local, portfélio global e solucdes sob medida.
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Formulamos
com consciéncia
e executamos
com cuidado

Monitoramos as tendéncias de mercado e acompanhamos o comportamento do consumidor
para trazermos uma ampla variedade de produtos que atendem as necessidades especificas
dos nossos clientes, assegurando qualidade, seguranga e regularidade de fornecimento.
Além disso, disponibilizamos suporte técnico e expertise em formulacéo, ajudando a
Inddstria de Alimentos a desenvolver produtos inovadores e eficientes.

A IMCD é distribuidora lider, formuladora e provedora de solucées
em especialidades quimicas e ingredientes

Creating a world
www.imcdgroup.com of opportunity
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TOP DISTRIBUIDOR

Em meio a tantas empresas competitivas, qual é o significado

de receber o prémio do Best Ingredients Suppliers 2026?

Receber o prémio BIS como Top Distribuidor em Nutricao Humana e Esportiva reforca a confianca do
mercado na consisténcia do nosso trabalho, na qualidade do nosso portfélio e na proximidade com
clientes e parceiros. Este reconhecimento valida nossa estratégia de crescimento sustentavel, inovacdo
continua e atuacdo técnica consultiva, consolidando a Quimica Anastacio como referéncia no desenvol-
vimento de solu¢des que impulsionam negaocios e geram valor em toda a cadeia.

Qual o impacto direto da sua solugao no sucesso

do produto final do consumidor?

Nosso impacto esta na entrega de ingredientes de alta performance aliados a suporte técnico e
inteligéncia de mercado. Atuamos desde a escolha da matéria-prima até o desenvolvimento de for-
mulacdes, contribuindo para produtos mais eficazes, seguros e alinhados as tendéncias de saude e
bem-estar. Dessa forma, ajudamos nossos clientes a acelerar langamentos, aumentar competitividade
e atender as expectativas de consumidores cada vez mais exigentes.

De que forma a tecnologia e a inovacao moldaram

o portfélio da empresa no ultimo ano?

Investimos na ampliacao de soluc®es voltadas a nutricao funcional, performance esportiva e bem-
-estar, priorizando ingredientes inovadores, sustentaveis e com comprovagao cientifica. Também
fortalecemos o uso de inteligéncia de dados, desenvolvimento de aplicacbes e parcerias estratégicas
globais. Esse movimento nos permitiu antecipar tendéncias, oferecer maior valor técnico aos clientes
e posicionar nosso portfolio de forma ainda mais relevante no mercado.

Em poucas palavras, qual o diferencial competitivo de sua empresa, parte
da esséncia de sua marca, que o fara alcangar o sucesso em 2026?

Conectar inovacao, portfdlio global e proximidade com o cliente, transformande oportunidades em
solucdes de alto valor para o mercado.
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> Nutrigdo Humana & Esportiva

Muito além de distribuir ingredientes e produtos:
distribuimos solucdes para a indistria.

Oferecemos um portfdlio completo, gue vai

~ Mais de 10 Centros de Distribuicdo no Brasil
+ 2 Centros de Distribuicao na Argentina
« 2 Centros de Distribuicio no México

dedicada e experiente, pronta para apoiar no . _
+ Operagbes na Coldmbia

desenvolvimento ou ajuste de formulagdes,
transformando demandas em solughes raais.

Temos a solugdo ideal.
Sua prixima inovagao comega aqui.

www.anastacio.com | 11 2133-6600 | contato@anastacio.com

Canal exclusivo para cotagdes: (2 +55 11 96623-0075
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